
BUFFET PARTY PLAN

◆ 12種類のブッフェメニュー

季節のミャンカム
サーモンのタルタル ココナッツライムソース
ヤムウンセン グリルサーモンとタイハーブ 春雨
ソムタム スパイシーグリーンパパイヤサラダ
クリスピープラウン
シーフード揚げ春巻き タイバジルとグリーンチリソース
フライドチキン ココナッツターメリックソース
チリポーク豚肩ロース
クライングタイガー牛ハラミステーキ
パッタイ ライスヌードル
イエローカレー
タロプディング
シーズナルアイス

9,000STANDARD 1

◆ 10種類のブッフェメニュー

季節のミャンカム
サーモンのタルタル ココナッツライムソース
ヤムウンセン グリルサーモンとタイハーブ 春雨
ソムタム スパイシーグリーンパパイヤサラダ
シーフード揚げ春巻き タイバジルとグリーンチリソース
フライドチキン ココナッツターメリックソース
チリポーク豚肩ロース
パッタイ ライスヌードル
イエローカレー
タロプディング

7,000CASUAL 1

食事重視のイベントやウエディングパーティにオススメ!
レストランダイニングスペースの貸切パーティプランです。ブッフェスタイルにてお食事とお飲み物をお楽しみ頂けます。

◆ 12種類のブッフェメニュー

季節のミャンカム
サーモンのタルタル ココナッツライムソース
ヤムウンセン グリルサーモンとタイハーブ 春雨
ソムタム スパイシーグリーンパパイヤサラダ
クリスピープラウン
シーフード揚げ春巻き タイバジルとグリーンチリソース
フライドチキン ココナッツターメリックソース
チリポーク豚肩ロース
★国産牛のステーキ
パッタイ ライスヌードル
イエローカレー
タロプディング
シーズナルアイス

11,000PREMIUM 1

ビール(SAPPORO)/ウイスキー（ロック・水割り・ソーダ割り）

白ワイン/赤ワイン/レモンサワー/カシス/ジン

オレンジジュース/ピンクレモネード/コーラ/ジンジャーエール/烏龍茶

FREE FLOW

BUFFET BUFFETBUFFET

CLOAK

受付

BAR

BUFFET

高砂

■ 受付30分、パーティ120分、送賓30分の合計180分ご利用いただけます。

■ ランチタイムでの貸切は11:00-15:00迄の間の180分をご利用いただけます。

■ ディナータイムは17:30-21:30迄の間の180分をご利用いただけます。

■ 上記時間外の場合はご相談ください。貸切最低保証金額が変更になる場

    合がございます。

土曜日・金曜日

日曜・祝日

LUNCH/11:00-15:00 DINNER/17:30-21:30

550,000円（消費税・サービス料含む） 880,000円（消費税・サービス料含む）

550,000円（消費税・サービス料含む） 660,000円（消費税・サービス料含む）

最低保証料金

月曜-木曜日 330,000円（消費税・サービス料含む） 660,000円（消費税・サービス料含む）

※予定人数より少なかった場合でも最低保証料金を頂戴します
※お客様の責任より汚損、物品の破損等が生じた場合、修正実費をご負担いただきます
※フードに関するご注文内容の変更は、10日前迄にいただけますようにお願いします
※お荷物搬入や、お預かりは2日前より承ります
※ご予約のキャンセル時には最低保証料金額をベースに、下記キャンセル料を頂戴いたします
～30日前まで：10%、～14日前まで：30%、～7日前まで：50%、～前日：80%、～当日：100%
＊その他ご要望があれば、お店までお問い合わせください。

クロークにスタッフを配置する場合は別途料金￥11,000（税込）を頂戴致します。
スタッフを配置しない場合はお客様ご自身での管理をお願い致します。（クローク設備のご利用
は可能です。）
クロークキャパシティは最大70名様分となります。70名様を超えてクローク利用ご希望の場合
は別途レンタル料金が発生致します。

OPTION
乾杯用スパークリングワイン

カクテル 1種

［下記よりカクテルベースをチョイス］

ジン/ウォッカ/カシス/カンパリ/ピーチ/ライチ

［BUFFET+FREEFLOW］ ［BUFFET+FREEFLOW］ ［BUFFET+FREEFLOW］

　  03-5424-1300
http://longrain.im-transit.co.jp
〒150-6039 東京都渋谷区恵比寿4丁目20−3 ガーデンプレイスタワー39F

Yebisu Garden Place Tower,4-20-3, Ebisu, Shibuya-ku, Tokyo

1999年シドニーにオープンした「LONGRAIN (ロングレイン)」は、本場さながらの“SPICY（辛さ）、SWEET（甘み）、SOUR（酸味）、SALTY（塩気）”の4つを効

かせたタイ料理レストランです。LONGRAIN TOKYOでは、LONGRAINクラシックを提供しながらも、鮮やかな色彩の野菜やハーブを使い、彩り豊かなモダンアジア

料理とスパイスの効いた料理に合うワインやカクテルもご用意しております。
Opened in Sydney in 1999, “Longrain” is a Thai food restaurant where foods are served with perfect harmony between four essential elements: Spicy, Sweet, Sour and 
Salty. While serving Longain’s classic dishes, Longrain TOKYO also uses various vegetables and herbs to serve colorful modern Asian cuisines. Also, carefully selected 
bottles of wine and stylish cocktails are served to pair with the cuisines.

LAYOUT

1,000+
500+

半立食　　　　　 名迄130
■️150インチスクリーン
■️プロジェクター
■️ブルーレイプレイヤー
■️ワイヤレスマイク2本
■️イーゼル


